COCKTAILS

- Spritz Aperol € 550
Prosecco, Aperol, arancia, selz

- Spritz Campari € 6,00
Prosecco, Campari Bitter, arancia, selz

- Spritz St. Germain € 6,50
Prosecco, St. Germain liquore al sambuco, menta, lime

- Spritz Martini € 700
Prosecco, soda, Martini bianco

- Americano € 6,50
Martini rosso, Campari Bitter, selz, gocce Angostura, arancia e scorza di limone

- Negroni € 700
Gin, Martini rosso, Campari Bitter, arancia e scorza di limone

- Cocktail Martini € 700
Gin, Martini dry, twist limone

- Margarita € 750
Tequila Espolon, triple sec, lime

- Japanese € 8,00
Rhum, Vodka, Gin, Midori, Sweet&Sour

- John Collins € 8,00
Gin, succo limone, succo lime, Angostura, zucchero, soda

- Bloody Mary € 8,00

Vodka (Beluga/Belvedere/Finlandia), succo pomodoro,
salsa Worcester, gocce Tabasco, sale e pepe, succo di limone

- Moscow mule € 8,00
Vodka (Beluga/Belvedere/Finlandia), ginger beer, lime, zenzero
GIN TONIC

- Gin Hendricks, tonica € 8,00
- Gin Mare, tonica € 9,00
VODKA TONIC

- Vodka Belvedere, tonica € 9,00
- Vodka Beluga, tonica € 10,00

Le toniche che utilizziamo, e tra cui potete scegliere a vostro gusto, sono la “Cortese”
(di produzione italiana, bevanda equilibrata e con un gradevole retrogusto amaro) e
la “Fever Tree” (indian tonic, di produzione britannica, rinfrescante, con chiare note
di limone che si sposano perfettamente con il sapore amaro del chinino).

LA SPECIALE SELEZIONE DI DISTILLATI ED
AMARI “LEONARDO SPADONI”

shottino  bicchiere

- Rhum Jamaica € 250 € 5,00
- Rhum Jamaica Alta gradazione € 280 € 6,50
- Flauto Magico (servito freddo) € 200 € 4,00
- Fernet € 200 € 4,00
- Nocino € 200 € 4,00
- China (servito freddo) € 200 € 4,00
TROSOLI € 200 € 4,00
- Rosolio d’Anaci (servito freddo)

- Rosolio Fiore di Rose (servito freddo)

- Rosolio di Cedro (servito freddo)

BIBITE & ANALCOLICI

- Bibite (33 cl) € 3,00
Coca Cola, Fanta, Sprite, Chinotto, Cedrata

- Succhi di frutta Bio “DiFrutta” (20 cl) € 3,00
Pesca, Pera, Albicocca, Arancia-Carota-Limone,

Pompelmo-Mela, Pomodoro

- Succo di frutta “DiFrutta” (20 cl) Ananas € 3,50
- Succhi di frutta Bio “DiFrutta” (20 cl) Mirtillo € 4,00
- Crodino/ Campari soda / Bitter rosso - dry € 350
- Frullato di frutta fresca € 4,00
LA CAFFETTERIA

- Caffe espresso € 1,00
- Caffe decaffeinato / d’Orzo / Ginseng € 130
- Caffe americano € 1,50
- Caffe shakerato € 3,50
- Caffe shakerato con Baileys € 450
- Gappuccino con Latte Bio € 170
- Cappuccino di soya € 2,00
- The e infusi € 1,70

COPERTO, SERVIZIO E CORTESIA /i offriamo not

RAVENNA

Via San Vitale, 34 - tel. 0544 34455
sanvitale(dcasaspadoni.it

BOLOGNA

San Giacomo del Martignone (BO)
Via Torresotto, 4 - tel. 051 6871259
sangiacomo(dcasaspadoni.it

FAENZA

Via Granarolo, 99 - tel. 0546 697711
faenzaldcasaspadoni.it




LA CANTINA

La carta det vini varia periodicamente ed ¢ curata dal nostro esperto sommellier: Se non termini la bottiglia puot portarla a casa con te.
Puoi acquistare le exichette presso il nostro spaccio gastronomico (il prezzo per lacquisto ¢ del 25% infertore rispetto al prezzo in carta).

LE BOLLICINE calice  bottiglia
- I nostro Fiori rosa €450 € 18,00

Dai nostri vigneti della “Fattoria Palazzo di Zattaglia” -
bollicina rose da uve Sangiovese, fruttato e fragrante.

- Pignoletto Frizzante “Doppio Bianco” 2016 € 4,00 € 16,00
Az. Tre Monti

- Colli Bolognesi Pignoletto “Sui Lieviti” 2015 € 6,00 € 24,00

Az. Orsi - Pignoletto prodotto con metodo “ancestrale”. Puo ricordare una birra
artigianale. Per chi é stanco del prosecco iper-tecnico.

- Franciacorta Brut “Qblack” € 6,50 €29,00
Az. Quadra - “Bollicina” fragrante e croccante.
- Franciacorta Saten 2011 €700 € 34,00

Az. Quadra - 7 saten ¢ ottenuto da sole wve bianche, con minore pressione
atmosferica... Bocca setosa e vellutata.

- Champagne Brut €800 €44,00

Boizel - Piccolo produttore, chardonnay e pinot nero.

I VINI BIANCHI calice  bottiglia
- “Bianco Delle Volture” (Uva Famoso) 2016 € 4,00 € 16,00

Az. Fiorentini - Vino bianco aromatico, fresco e fragrante. Ottima alternativa al traminer.

- Romagna Albana 2016 “Vitalba” € 6,50 €29,00

Az. Tre Monti - Bellissima esperienza organolettica. Albana vinificata in anfore
georgiane, macerata sulle bucce. Vino estremo, non per tutti... ma da provare!

- Verdicchio Di Jesi “S. Antonucci” Ris. 2014 € 6,00 € 24,00

Az. Santa Barbara - Verdicchio di struttura e complessita,
legno ben dosato e grande personalita.

- Friuli Annia Ribolla gialla 2015 €450 € 19,00
Bortolusso - Vino di media struttura, [fresco e fragrante.
- Isonzo Bianco “Flor Di Uis” 2014 € 6,50 € 28,00

Vie Di Romans - Bianco fermentato in legno piccolo (barrique da uve Malvasia
istriana, Friulano e Riesling), bocca cremosa e di grande complessita.

- AA. Chardonnay 2016 €550 €23,00

Az. Nals Margreid - Bella espressione di questo vitigno internazionale, secco e ﬁagmnte.

- AA. Miiller Thurgau 2016 € 6,00 € 24,00
Az. Nals Margreid - Vino semiaromatico, pmﬁtmato e inirigante.

- A.A. Sauvignon “Pepi” 2015 € 6,00 € 24,00
Cantina Tramin - Per gli amanti del sauvignon...bella esperienza con note di rosa e pesca.
- A.A. Pinot bianco “Palladium” 2015 € 6,50 € 25,00
Az. K. Martini - Grande vino! Note d fiori bianchi e bellissima articolazione!

- A.A. Bianco “Stoan” 2015 €700 € 33,00

Cantina Termeno - Grande vino bianco ottenuto da wve Chardonnay, Sauvignon, Pinot
bianco e Gewurztraminer. Eleganza e finezza allo stato puro, con bocca lunghissima e colorita!

I VINI ROSSI calice  bottiglia
- Romagna Sangiovese “Don Pasquale” 2014 € 450 € 18,00

Podere 11 Palazzo - Sangiovese prodotto sulle colline di Cesena, fruttato e di
buona concentrazione.

- Romagna Sangiovese “Bagnolo” Riserva 2013 € 5,00 € 21,00

Villa Bagnolo - Sangiovese riserva pmdatz‘o a Castrocaro che unisce
concentrazione e bevibilita.

- Ravenna Rosso “Marzieno” 2010 €700 € 33,00

Fattoria Zerbina - Grande vino rosso romagnolo, di struttura e concentrazione...
Un mangia-bevi!

- Forli Rosso “Sterpigno” 2008 € 8,00 € 36,00

Giovanna Madonia - 9 anni e non sentirli! Bellissima espressione di Merlot
romagnolo nel pieno della sua espressione.

- A.A. Pinot Nero 2015 €500 €2200

Cantina Termeno - Vino elegante e femminile... ma non banale.

- Lagrein Riserva “Urban” 2014 €700 € 33,00
Cantina Termeno - Nero impenetrabile, un esplosione di frutti di bosco.
- Valpolicella Ripasso 2014 €6,00 € 24,00

Villabella - Vino rosso di struttura con tannini  fini e setost.

- Chianti Rufina “Bucerchiale” Riserva 2012 € 750 € 35,00

Selvapiana - La Rufina ¢ una zona storica del Chianti e Selvapiana ¢ la
storia di questa denominazione. Stile tradizionale e di grande fascino.

- Cannonau Di Sardegna “Mamuthone” 2014 € 6,50 € 29,00

Az. Sedilesu - Vino prodotto in biodinamica, in vigna neanche il
trattore ma i buot... vino di struttura ma anche articolato e intrigante.

I VINI DA DESSERT calice  bottiglia
- Moscato D’Asti 2014 - Cascina Fonda €450 € 19,00

- Verduzzo friulano 2014 (It. 0,50) - La Tunella € 4,50 € 19,00
- “Oro” (Passito da uve Albana - It. 0,75) - Leone Conti € 5,00 € 29,00
- Porto LBV 2011 - Niepoort € 6,00 € 35,00

ACQUA

- Acqua microfiltrata (Naturale e Frizzante)

Ottenuta con moderni impianti di microfiltrazione, regolarmente controllati, che la rendono pura e freschissima (le
acque microfiltrate da noi somministrate sono a norma di legge in base al Decreto Legislativo 23 giugno 2003, n. 181)

bicchiere (40 cl) € 0,50
bottiglia (1 It) € 1,50
- Acqua minerale (Naturale e Frizzante) € 1,50
(bottiglia da 50 cl)

LE BIRRE

Birre artigianali del Birrificio agricolo La Mata:

- DORA (bott. 0,33 It) € 5,50
bionda dorata, dissetante, fresca - 5% alc.

- BHEE (bott. 0,33 1t) € 6,00
bianca, aromatica, originale - 4% alc.

- MyALE (bott. 0,33 It) € 6,50
ambrata, rotonda, fragrante - 6,2% alc.

- MORA (bott. 0,50 lt) € 8,50
rossa, morbida, sfiziosa - 6% alc.

- LOVA (bott. 0,75 It) € 13,00

bionda ambrata, profumata, ghiotta - 7,8% alc.

Birre dal mondo:

- Menabrea (bott. 0,33 It) € 4,00
birra chiara a bassa fermentazione - 4,8% alc.

- Urquel Pils (bott. 0,33 1t) € 450
birra pils, molto chiara dal gusto amaro e dissetante - 4,4% alc.

- Blanche de Bruxelles (bott. 0,33 It) € 550

birra di frumento dal gusto piacevolmente fresco e leggermente
agrodolce brassata secondo i metodi tradizionali belgi. - 4,5% alc.

- HB (bott. 0,50 It) € 6,50
birra chiara dall'aroma fresco e leggermente amaro - 5,1% alc.





